
Pralinen   Edelpralinen   Truffes   Schoggistängeli



1911
Nougat-Caramel

1912
Haselnusscreme

1913
Milchstängeli

1914
Rocher Milch

1915
Mandelgianduja

1916
Pistazien Milch *

1917
Trois frères

1919
Marc de Champagne *

1918
Honig
1918

Pralinen hell Grand Cru oder weisse Couverture

1911 1912 1913

1914 1915 1916 1917

1910
Batida de Coco *
1910

1919

1930
Baumnuss *

1931
Rocher Dunkel

1932
Mocca

1933
Ananasspitz

1934
Himbeer-Vanilletraum *

1935
Pavé

1936
Pistazien Vanille *

Pralinen dunkel Grand Cru

1930 1931 1932 1933

1934 1936



Richner Edelpralinen
Die erlesenen Edelpralinen bestehen aus Swiss Premium Couverture, verfeinert mit qualitativ hochstehenden Edelbränden - insbesondere   
Likören - aus der Region. Die Herstellung erfolgt bei uns mit viel Liebe und grosser Sorgfalt von Hand.

Edelpralinen Grand Cru mit Edelbrand  

1954
Orangen Milch *
1954 1955

Orangen Vanille *
1955 1956

Chriesiträumli Milch *
1957
Chriesiträumli Vanille *

1956 1957

1960
Goldbirnen Milch *

1961
Goldbirnen Vanille *

1960 1961

1950
Pfirsichträumli Milch *

1951
Pfirsichträumli Vanille *

1958
Vieille Pomme Milch *

1959
Vieille Pomme Vanille *

1958 1959

1900
Weisse Truffes

1901
Milch Truffes

1902
Vanille Truffes

Truffes Grand Cru oder weisse Couverture

1900 1901 1902

1964
Dolce Vino Milch *
19641962

Absinth Milch *
1963
Absinth Vanille *

1962 1963

1952
Boneretto Milch *
1952 1953

Boneretto Vanille *
1953

* Alkoholhaltig



Schoggistängeli

1704
Caramelstängeli Milch

1700
Pralinestängeli Milch

1701
Pralinestängeli Vanille

1702
Giandujastängeli Milch

1703
Croquantinestängeli Milch

Bäckerei-Confiserie Richner AG   Oberdorfstrasse 24   5106 Veltheim   Tel. 056 443 12 51   info@baeckerei-richner.ch

www.baeckerei-richner.ch  
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1705 / Saison
Himbeerstängeli weiss




